
4 Uova
200 g Zucchero
200 g Farina 00
60 g Cacao amaro in polvere
100 g Burro
120 ml Latte
1 bustina Lievito in polvere per dolci

Imburrate ed infarinate uno stampo di 22 cm circa
Sciogliete il burro e accendete il forno a 170° statico
Setacciate insieme la farina, con il cacao e il lievito
In un'altra ciotola, sbattere  le uova  con lo zucchero
Aggiungete al composto di uova le polveri setacciate,

alternando man mano con un po’ di latte e burro fuso
Versate il composto nello stampo, quindi infornate per

30/35 minuti
Sfornate la vostra torta semplice al cioccolato e fatela

raffreddare completamente prima di toglierla dallo

stampo
Buona merenda! 

Facciamo una torta insieme papà?

Ingredienti

Procedimento


